Vecka 17
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P34 Munkedals Herrgird lagar Emelie och hennes team maten med

omsorg och nirvaro. Rivaror i sdsong, vilt fran vire eget hﬁng och

nybakat surdegsbrod fir ta placs — alle tillagac frin grunden for acc
skapa miltider som kinns lika genuina som platsen vi ir pi.

Forrdtt
Léjrom frdan Kalix med smetana, finhackad r5dlok och
grdslok, serverad pd frasig rdraka
Huvudrdrct

Herrgdrdens krdmiga fisksoppa pd torsk och lax, med
potatis i smakrik krdftfond, toppad med ércolja

Dessert

Len pannacotta med jordgubbs- och rabarberkompoct,
krispigt havreflarn samt vit choklad och kanderade

notter
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