Vecka 18
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P34 Munkedals Herrgird lagar Emelie och hennes team maten med

omsorg och nirvaro. Rivaror i sdsong, vilt fran vire eget hﬁng och

nybakat surdegsbrod fir ta placs — alle tillagac frin grunden for acc
skapa milcider som kinns lika genuina som platsen vi ir pi.

Forrarte
Svensk sparris, nyriven ldnglagrad prdscost, knaprige
sidfldsk, rdadisskoct.
Huvudrdcte

Helsteke kronhjortsytterfilé, kro’imigt stomp pd potatis &
palst:ernacka, serveras med pepparsds samt sauterade

champinjoner

Dessert

Ljuvlig kaka pa vit choklad och rabarber, serverad

med herrgdrdens egen hallonsorbet
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