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	V. 36
	Säsongens Smaker på Herrgården
	Förrätt | Starter
	Huvudrätt | Main course
	Pocherad torskrygg
	Poached cod loin

	Dessert
	Pavlova
	Klassisk marängdessert i mindre format med härlig svartvinbärscurd och lättvispad svensk grädde, toppad med höstens bär och blommor

	Pavlova
	A classic meringue dessert with blackcurrant curd and lightly whipped Swedish cream, topped with autumn berries and edible flowers.



