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På Munkedals Herrgård lagar Emelie och hennes team maten med
omsorg och närvaro. Råvaror i säsong, vilt från vårt eget häng och
nybakat surdegsbröd får ta plats – allt tillagat från grunden för att

skapa måltider som känns lika genuina som platsen vi är på.

F ö r r ä t t

· L ö j r o m ,  s m e t a n a ,  r ö d l ö k ,  g r ä s l ö k  d ä r t i l l  h e r r g å r d e n s
s m ö r s t e k t a  s u r d e g s b r ö d  

H u v u d r ä t t  

F l a n k s t e k ,  g r a t i n e r a d  p o t a t i s ,  s ö t p o t a t i s p u r é ,  s m ö r s å s  p å
v i t l ö k ,  ö r t e r  o c h  s e n a p ,  f r i t e r a d  p a l s t e r n a c k a

D e s s e r t

 R a b a r b e r k a k a  m e d  k a r d e m u m m a g l a s s ,  k a k s m u l o r  &
b r y n t  s m ö r
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	Förrätt
	·Löjrom, smetana, rödlök, gräslök därtill herrgårdens smörstekta surdegsbröd

	Huvudrätt
	Flankstek, gratinerad potatis, sötpotatispuré, smörsås på vitlök, örter och senap, friterad palsternacka
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	Rabarberkaka med kardemummaglass, kaksmulor & brynt smör
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