Vecka 19
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P4 Munkedals Herrgird lagar Emelie och hennes team maten med

omsorg och nirvaro. Rivaror i sdsong, vilt fran vire eget hﬁng och

nybakat surdegsbrod fir ta placs — alle tillagac frin grunden for acc
skapa miltider som kinns lika genuina som platsen vi ir pi.

Forrdrcte

-Léjrom, smetana, rddlék, grislék ddrcill herrgdrdens

smérstekca surdegsbrod

Huvudrdte

Flankstek, gratincrad potatis, sb‘tpotatispuré, smorsds pd

vitlsk, drcer och senap, friterad palsternacka

Dessert

Rabarberkaka med kardemummaglass, kaksmulor &

brynt smér
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