
Säsongens Smaker på Herrgården
Menyn serveras dagligen mellan 21 juni och 16 augusti ,  kl .  17 :30–20:15.
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munkedalsherrgard          munkedalsherrgard 0524-285 06, info@munkedalsherrgard.se 

F ö r r ä t t e r
S v e n s k  s p a r r i s  -  1 9 5 : -

L ä t t s t e k t  s p a r r i s  s e r v e r a s  m e d  a n s j o v i s s m ö r ,  l å n g l a g r a d  o s t ,  k r u t o n g e r  
H a l s t r a d e  p i l g r i m s m u s s l o r  -  2 4 5 : -

B l o m k å l s c r é m e ,  b r y n t  s m ö r ,  k n a p r i g t  s i d f l ä s k ,  s m å g r ö n t
R ö k t  h j o r t  -  1 9 5 : -

F ä r s k o s t c r é m e ,  p i c k l a d e  l i n g o n ,  f ä r s k r i v e n  p e p p a r r o t ,  s m å g r ö n t

H u v u d r ä t t e r
B o u i l l a b a i s s e  - k l a s s i s k  f r a n s k  f i s k -  o c h  s k a l d j u r s g r y t  -  4 2 5 : -

E n  m u s t i g  f i s k g r y t a  p å  h u s e t s  e g e n  k r ä f t f o n d  &  m u s s e l f o n d ,  r o t s a k e r ,
b l å m u s s l o r ,  r ä k o r ,  f i s k ,  a i o l i  s a m t  h e m b a k a t  s u r d e g s b r ö d

F l a n k s t e k  -  4 2 5 : -
F l a n k s t e k ,  k r ä m i g  p a l s t e r n a c k s p u r é ,  ö r t s m ö r ,  o s t g r a t i n e r a d  p o t a t i s  s a m t

s o m m a r e n s  s m ö r s l u n g a d e  g r ö n s a k e r
( k a n  ä v e n  s e r v e r a s  s o m  v e g e t a r i s k t  a l t e r n a t i v ,  s e r v e r a s  d å  m e d  s m ö r b a k a d

s p e t s k å l  &  h a s s e l n ö t t e r )  -  3 5 5 : -

D e s s e r t
  C h e e s e c a k e  -  1 5 5 : -

G j o r d  p å  s o m m a r e n s  b ä r ,  e n  i s k a l l  k r ä m i g  c h e e s c a k e ,  k r i s p i g t  k a k s m u l  f r å n
v å r a  h e m b a k a d e  k a k o r  d ä r t i l l  f ä r s k a  b ä r  &  b j ö r n b ä r s å s

P a n n a c o t t a  -  1 4 5 : -
S e r v e r a s  m e d  j o r d g u b b -  &  r a b a r b e r k o m p o t t  s a m t  f ä r s k a  b ä r

H e r r g å r d e n s  v a n i l j g l a s s  -  1 3 5 : -
D ä r t i l l  f ä r s k a  j o r d g u b b a r ,  b a s i l i k a  &  c h o k l a d

3 rätters 
725kr

2 rätters
625kr

Vid allergier eller specialkost, vänligen kontakta köket.
For allergies or special dietary requirements, please contact the kitchen.

Vi arbetar med råvaror i säsong och reserverar oss därför för
eventuella ändringar i meny och serveringstider.



L Ö J R O M  F R Å N  K A L I X  –  2 9 5  K R
P o t a t i s c h i p s ,  r ö d l ö k ,  s y r a d  g r ä d d e ,  g r ä s l ö k  

K a l i x  V e n d a c e  R o e  -  P o t a t o  c h i p s ,  r e d  o n i o n ,  c u l t u r e d  c r e a m ,  c h i v e s

S T E A K  S A N D W I C H  –  2 3 5  K R  
S u r d e g s b r ö d ,  p a l s t e r n a c k s c r è m e ,  s a l l a t ,  p i c k l a d  l ö k ,  p e p p a r r o t ,

s m å g r ö n t  
S t e a k  S a n d w i c h  -  s o u r d o u g h  b r e a d ,  p a r s n i p  c r e a m ,  l e t t u c e ,  p i c k l e d

o n i o n ,  h o r s e r a d i s h ,  m i c r o g r e e n s

R Ä K S M Ö R G Å S  –  2 3 5  K R  
 S u r d e g s b r ö d ,  s m ö r ,  s a l l a t ,  3  ä g g h a l v o r ,  a i o l i ,  1 5 0  g  r ä k o r ,  d i l l ,

c i t r o n ,  s m å g r ö n t  
O p e n  S h r i m p  S a n d w i c h  –  s o u r d o u g h  b r e a d ,  b u t t e r ,  l e t t u c e ,  3  e g g

h a l v e s ,  a i o l i ,  1 5 0  g  s h r i m p ,  d i l l ,  l e m o n ,  m i c r o g r e e n s

S M Ö R R E B R Ö D  M E D  Ä G G  O C H  A N S J O V I S  –  1 5 5  K R  
G r o v t  b r ö d ,  s m ö r ,  s a l l a t ,  ä g g ,  a n s j o v i s ,  s m å g r ö n t  

O p e n  S a n d w i c h  w i t h  E g g  a n d  A n c h o v i e s  -  r u s t i c  b r e a d ,  b u t t e r ,
l e t t u c e ,  e g g ,  a n c h o v i e s ,  m i c r o g r e e n s

V E G E T A R I S K  P A J  M E D  O S T  F R Å N  F A L K Ö P I N G  –  1 8 5  K R
 T o p p a d  m e d  t å n g r o m ,  s m å g r ö n t  o c h  s y r a d  g r ä d d e  

V e g e t a r i a n  P i e  w i t h  F a l k ö p i n g  C h e e s e  – T o p p e d  w i t h  s e a w e e d  r o e ,
m i c r o g r e e n s  a n d  c u l t u r e d  c r e a m

Bistromeny
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Vid allergier eller specialkost, vänligen kontakta köket.
For allergies or special dietary requirements, please contact the kitchen.

Menyn serveras dagligen mellan 21 juni och 16 augusti, från kl. 12:00 till
kl.20:15.


	Säsongens Smaker på Herrgården Menyn serveras dagligen mellan 21 juni och 16 augusti, kl. 17:30–20:15.
	Förrätter
	Svensk sparris - 195:- Lättstekt sparris serveras med ansjovissmör, långlagrad ost, krutonger  Halstrade pilgrimsmusslor - 245:- Blomkålscréme, brynt smör, knaprigt sidfläsk, smågrönt Rökt hjort - 195:- Färskostcréme, picklade lingon, färskriven pepparrot, smågrönt

	Huvudrätter
	Bouillabaisse -klassisk fransk fisk- och skaldjursgryt - 425:- En mustig fiskgryta på husets egen kräftfond & musselfond, rotsaker, blåmusslor, räkor, fisk, aioli samt hembakat surdegsbröd Flankstek - 425:- Flankstek, krämig palsternackspuré, örtsmör, ostgratinerad potatis samt sommarens smörslungade grönsaker (kan även serveras som vegetariskt alternativ, serveras då med smörbakad spetskål & hasselnötter) - 355:-

	Dessert
	Cheesecake - 155:- Gjord på sommarens bär, en iskall krämig cheescake, krispigt kaksmul från våra hembakade kakor därtill färska bär & björnbärsås Pannacotta - 145:- Serveras med jordgubb- & rabarberkompott samt färska bär Herrgårdens vaniljglass - 135:- Därtill färska jordgubbar, basilika & choklad
	Vi arbetar med råvaror i säsong och reserverar oss därför för eventuella ändringar i meny och serveringstider.
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