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	Säsongens Smaker på Herrgården Menyn serveras dagligen mellan 21 juni och 16 augusti, kl. 17:30–20:15.
	Förrätter
	Svensk sparris - 195:- Lättstekt sparris serveras med ansjovissmör, långlagrad ost, krutonger  Halstrade pilgrimsmusslor - 245:- Blomkålscréme, brynt smör, knaprigt sidfläsk, smågrönt Rökt hjort - 195:- Färskostcréme, picklade lingon, färskriven pepparrot, smågrönt

	Huvudrätter
	Bouillabaisse -klassisk fransk fisk- och skaldjursgryt - 425:- En mustig fiskgryta på husets egen kräftfond & musselfond, rotsaker, blåmusslor, räkor, fisk, aioli samt hembakat surdegsbröd Flankstek - 425:- Flankstek, krämig palsternackspuré, örtsmör, ostgratinerad potatis samt sommarens smörslungade grönsaker (kan även serveras som vegetariskt alternativ, serveras då med smörbakad spetskål & hasselnötter) - 355:-

	Dessert
	Cheesecake - 155:- Gjord på sommarens bär, en iskall krämig cheescake, krispigt kaksmul från våra hembakade kakor därtill färska bär & björnbärsås Pannacotta - 145:- Serveras med jordgubb- & rabarberkompott samt färska bär Herrgårdens vaniljglass - 135:- Därtill färska jordgubbar, basilika & choklad
	Vi arbetar med råvaror i säsong och reserverar oss därför för eventuella ändringar i meny och serveringstider.



